4 sposoby
na przywrocenie
czystosci Twojgj
patelni ze stali

nierdzewnej

Patelnie ze stali nierdzewne
sq wyjgtkowo solidne,
estetyczne

i praktyczne w uzytkowaniu.

Dowiedz sie jak o nie zadbac.




1. Wykorzystaj pozostatosci po smazeniu, ktére przywarty
do patelni i zréb z nich sos.

Deglasacja polega na podlaniv pozostatych na patelni
karmelizowanych cukréw i biatek, ktére najczesciej przyjmujg
postac zarumienionej skorupki. Wlej na rozgrzang patelnie wywar,
wode, $mietane lub wino i okreznymi ruchami poruszaj nig tak,
aby zebra¢ z powierzchni caty smak. Wykorzystaj jako baze
lub dopraw i wykorzystaj ten pyszny, prosty sos.

2. Niezastgpiona soda oczyszczona.

Zasyp resztki na patelni sodg oczyszczong, a nastepnie zalej
gorgcg wodg. Odczekaj 15 minut. Po tym czasie podgrzej
patelnie. Nastepnie lekko zeskrob resztki drewniang lub
plastikowq topatkg. Na koniec umyj cieptqg wodq z ptynem do
naczyn.

3. Ocet winny lub spirytusowy.

Zalej patelnie octem z dodatkiem gorgcej wody, pozostaw
na pare minut. Nastepnie uzyj topatki do zeskrobania
pozostatosci. Na koniec umyj cieptq wodq z ptynem do naczyh.

4, Specjalistyczne proszki do czyszczenia.

Aby nie tylko pozby¢ sie pozostatosci po jedzeniu, ale takze
usung¢ naloty, osady mineralne i plamy po jedzeniu uzyj
specjalistycznych $rodkéw do czyszczenia. Przywrdécg one
pierwotny blask naczyniom ze stali nierdzewnej. Najpierw umyj
patelnie wodqg z ptynem do naczyh, a nastepnie zasyp proszkiem
i szoruj ostrg strong gqgbki.




