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METODY PIELĘGNACJI I UŻYTKOWANIA PORCELANY

RAK PORCELAIN to jeden z wiodących producentów porcelany na świecie i synonim doskonałej porcelany dla profesjonalistów 

ceniących wysoką jakość, trwałość i ponadczasową elegancję.

Idealna gładkość glazury, podążające za trendami wzornictwo w parze z wysokimi właściwościami użytkowymi zostały docenione 

przez wielu managerów hoteli i restauracji oraz szefów kuchni na całym świecie.

Wysokiej jakości kolekcje porcelany Rak Porcelain powstały dzięki wieloletniemu doświadczeniu, kunsztowi produkcji i pasji.

Produkty tej marki przeznaczone są do szeroko pojętej branży HoReCa, a także linii lotniczych, statków wycieczkowych, sektora 

opieki zdrowotnej i rynku detalicznego.



Zalecenia

CZYSZCZENIE 

Odstaw stos naczyń zebrany z sali, od razu jak dotrzesz do stołu przeznaczonego

do czyszczenia.

Zachowaj porządek i odpowiednią przestrzeń pomiędzy zastawą, na powierzchni 

przeznaczonej do czyszczenia.

Usuń resztki jedzenia za pomocą gumowej skrobaczki, dłoni w rękawiczce lub wody. 

Ustaw optymalną dla porcelany temperaturę do mycia wstępnego tj. 40-60°C .

Mycie zasadnicze ustaw maksymalnie na  70°C.

Naczynia w zmywarce układaj  w odpowiednich przegrodach.

Upewnij się, że naczynia będą stabilne i nie przemieszczą się podczas cyklu mycia.

PRZECHOWYWANIE 

Poczekaj, aż naczynia wyschną i ostygną przed układaniem ich na półkach.

Ostrożnie układaj naczynia w stosy (nie więcej niż 12 sztuk).

Zawsze układaj na sobie naczynia w tych samych rozmiarach.

Upewnij się, że wszystkie regały i wózki do przewożenia są pokryte materiałem 

antypoślizgowym.

Umieść naczynia na wózku tak, aby poszczególne elementy nie stykały się ze sobą. 

Umieść kubki i inne naczynia w specjalnych stojakach.

Zawsze oddzielaj metal i szkło od porcelany.



PAMIĘTAJ!

Zostaw przestrzeń pomiędzy naczyniami na stole przeznaczonym 

do czyszczenia.

Używaj metalowych wózków i skrzynek transportowych

do przenoszenia.

Nie zeskrobuj resztek jedzenia metalowymi sztućcami i akcesoriami. 

Nie namaczaj naczyń.

Nie przenoś mokrych lub gorących naczyń.

Kubki przechowuj w przeznaczonych do tego stojakach.

Nie umieszczaj naczyń w miejscu o dużym natężeniu ruchu

np. w korytarzu.

Nie szoruj naczyń akcesoriami, które mają właściwości ścierne. 

Odpowiednio oszacuj ilość zastawy, jaką jesteś w stanie donieść.



MINIMALIZACJA ODPRYSKIWANIA
PORCELANY

Większość wyszczerbień i pęknięć jest spowodowanych  niewłaściwym 

użytkowaniem podczas obsługi i zmywania. 

Porcelana Rak posiada wysokie walory użytkowe i w wielu przypadkach wzmocnione 

ranty, jednak zawsze należy obchodzić się z zastawą z należytą ostrożnością.

Odpowiednie przeszkolenie personelu i umieszczenie instrukcji  w obszarze pracy 

zwiększy świadomość pracowników w tym zakresie.

Regularnie kontroluj stan porcelany i wygospodaruj jeden pojemnik na zastawę 

posiadająca oznaki zniszczenia. 

Utrzymuj odpowiednie zapasy zastawy, aby uniknąć zamieszania i pośpiechu podczas 

godzin szczytu.



NAJCZĘSTSZE USZKODZENIA

 Wyszczerbienie pokazane na obrazku (1) najczęściej są spowodowane 

wielokrotnym uderzeniem metalowymi sztućcami bądź twardymi akcesoriami 

kuchennymi, a także uderzeniami naczynia o naczynie.

Aby uniknąć takich zniszczeń zawsze usuwaj resztki za pomocą gumowych 

skrobaczek, dłońmi w rękawiczkach lub wodą pod ciśnieniem.

Kolejny częsty błąd w obchodzeniu się z porcelaną występuje podczas 

nierównego układania naczyń na półkach (patrz zdjęcie 2).

Układaj talerze równo na sobie tak, aby wpisywały się w swoje obwody.
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METALFUSION 

Ta wyjątkowa kolekcja wykonana jest z najwyższej jakości porcelany zdobionej w trzech metalicznych kolorach. 

Przeznaczona jest dla branży HoReCa.

Porcelana tej linii mimo swojej szorstkiej struktury, nie jest porowata, nie zawiera szkodliwych powłok chemicznych  

i spełnia wszystkie obowiązujące normy dotyczące bezpiecznego kontaktu z żywnością.

Postępuj według standardowych wytycznych dotyczących czyszczenia i przechowywania zastawy porcelanowej. 

Nigdy nie narażaj naczyń na nagłe, ekstremalne zmiany temperatury np. zanurzanie gorących naczyń w zimnej 

wodzie.

PIECZENIE 

Linia Metalfusion nie nadaje się do zapiekania.

Nie wolno jej umieszczać w piekarnikach, kuchenkach mikrofalowych lub w urządzeniach typu salamander.



ZAPIEKANIE / PODGRZEWANIE

KUCHENKA MIKROFALOWA

Naczynia można umieszczać w kuchenkach mikrofalowych z wyłączeniem kolekcji 

zdobionej metalicznym dekorem.

Linia Metalfusion nie może być używana z kuchenkach mikrofalowych, ponieważ 

powstałe iskry mogą ją uszkodzić.



PIEKARNIKI, PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE, 
PODGRZEWACZE DO TALERZY
I URZĄDZENIA TYPU SALAMANDER

Porcelana Rak jest  odporna na wysokie temperatury, więc możesz bezpiecznie 

umieszczać talerze i naczynia w podgrzewaczach do talerzy, piekarnikach, piecach 

konwekcyjno-parowych, urządzeniach typu salamander. Nie zaleca się jednak 

przekraczać 200°C.

Nie narażaj porcelany na nagłe drastyczne zmiany temperatur!



KONSERWACJA 

Uwaga:  dekorowana powierzchnia (złoto, srebro, brąz) jest bardziej podatna na ścieranie. 

Podczas mycia ręcznego, ostrożnie obchodź się z dekorowaną powietrznią. Myj delikatnie 

używając ściereczki.

Używaj programu dedykowanemu porcelanie i upewnij się, że Twoja zmywarka

jest odpowiednio często serwisowana.

Zawsze płucz naczynia z resztek, przed włożeniem do zmywarki.
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Wyłączny dystrybutor marki RAK PORCELAIN w Polsce.




